
Menu 1: Alapmenü

Menü 2.: Vegetáriánus menü

Menü 3.: Laktózmentes menü

Huszár Vendéglő
G R O U P  M E N U

Igazi magyar marha gulyásleves csészében
Marhahússal, burgonyával és friss zöldségekkel, házi
kenyérrel tálalva

Sertésszelet Bakonyi módra, vegyes savanyúsággal
Paprikás-gombás tejszínes raguval, házi készítésű
galuskával

Gundel palacsinta flambírozva, csokoládéöntettel
Diós-rumos töltelékkel, gazdag étcsokoládé
szósszal

Szezonális hideg/meleg krémleves csészében
Pl. kapros kovászosuborka-krémleves zöldségchips-
szel vagy sütőtök krémleves pirított tökmaggal

Kecskesajt grillezve salátaágyon
Szentantalfai grillezett kecskesajt a Balaton-felvidékről
 Nemesvámosi tökmagolajos salátaágyon

Házi készítésű palacsinta desszertként
Lágy túrós palacsinta, házi vaníliaszósszal

Igazi magyar marha gulyásleves csészében
Marhahússal, burgonyával és friss zöldségekkel, házi
kenyérrel tálalva

Csoportos menü ajánlat: min. 20 fő

Holstein sertésszelet vegyes savanyúsággal
Tükörtojással, petrezselymes burgonyával

Házi készítésű palacsinta desszertként
Sárgabarack lekváros palacsinta -
laktózmentes tejjel készítve

Árak és feltételek: € 22 / fő
vagy Forintban az aznapi MNB középárfolyamon számolva.
Az idegenvezető és buszsofőr számára ingyenes. 
Kancsó szódát ingyenesen biztosítunk. 2025-ben
november 9-ig várjuk vendégeinket.

Italcsomag: € 4 / fő
1 pohár üdítő/sör/házi folyóbor / fő
1 kávé: espresso v. hosszú kávé v. capuccino / fő

Élőzene kérhető: € 50 / csoport
előzetes egyeztetés szükséges

Ajándék a háztól – 2 cl Huszár szőlőpálinka / fő  (grappa), családi
termelésből.

Bővebb információ kérhető:
Huszár Zoltánné, üzletvezető

huszar@huszar.info


